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Coperture per veicoli ribaltabili Coperture per casse scarrabili



PROGRAMMA  WHP

LE BUONE PRATICHE MESSE IN ATTO NELL’ANNO 2025 HANNO 
RIGUARDATO LE SEGUENTI AREE TEMATICHE:

- AREA ALIMENTAZIONE

- AREA FUMO DI TABACCO

- AREA PRATICHE TRASVERSALI



BUONE PRATICHE AREA ALIMENTAZIONE

• Definizione di un nuovo capitolato più 
salutare per i cibi contenuti nei distributori 
automatici di alimenti;

• Messa a disposizione nelle aree ristoro di 
colonnine refrigeranti per l’erogazione 
gratuita sia di acqua fresca che a 
temperatura ambiente;



BUONE PRATICHE AREA ALIMENTAZIONE

• Nel periodo estivo offerta di frutta fresca 
consegnata anche ai lavoratori impegnati     
in cantieri esterni al sito aziendale.



BUONE PRATICHE AREA ALIMENTAZIONE

• Dotazione nelle aree di refezione 
di forni a microonde e frigoriferi 
per permettere il consumo di cibi 
portati da casa. 



BUONE PRATICHE AREA FUMO DI TABACCO

• Adozione e diffusione della Policy 
aziendale contro il fumo;

• Identificazione delle aree esterne 
fumatori; 

• Diffusione di opuscoli informativi 
per la “cessazione tabagica”;



BUONE PRATICHE AREA FUMO DI TABACCO

• Messa a disposizione dei lavoratori di libri 
che spiegano come smettere di fumare 
(es. il bestseller di Allen Carr “ E’ facile 
smettere di fumare se sai come farlo“).



BUONE PRATICHE TRASVERSALI

• Attività di counseling motivazionale, a cura del 
Medico Competente, nei confronti dei lavoratori 
con fattori di rischio per MCNT (sedentarietà, 
sovrappeso, obesità, tabagismo, ecc.);

• Attività di informazione e sensibilizzazione sulle BP 
da adottare secondo il progetto WHP erogata dalla 
funzione RSPP durante l’attività di formazione in 
ambito salute & sicurezza sul lavoro.



GRAZIE PER L’ATTENZIONE
Juna Biondi, Andrea Fedrigo


